| SAFRA Nl

MOET & CHANDON

-
—
i Sl
L e LT

XY
FONDE === EN 1743

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
W




1) 20475154

0®

[EREE A PR

e e
_a-. .r"“""_ .|-""'|':"'r.'. fe

- g h
E‘L'l...‘:-:l i i
o ..k""'_' . U

RS 146,70







SAFRA %z “. Q, @12247.9154 [J /(O (21)99412.4411

WINE STORE

CHAMPAGNE
DOM PERIGNON e 65000
SRUT VINTAGE 2004 | porResseso

Retine caracteristicas e p&ncnahdad& marcantes, que o tornam um

O lancamento de uma nova safra € o climax, apos anos de arduo trabalho
tanto nos vinhedos quanto nas adegas, durante o dezcar.s-:a dos barris. O fato
do Vintage estar sendo aclamado pela critica especializada € uma motivagao
especial e uma especie de recompensa para © mestre de caves, Richarg
Geoffroy, e seus colaboradores.

Para ser considerado Vintage, um champagne deve seguir alguns pré-reguisi-
tos obrigatdrios. Para comecar, sua safra deve ser ter sido perfeita, com
condicBes climaticas étimas e precisas. Apds a extracao, o champagne deve
envelhecer por pele menos 7 anos antes de seu Iaﬂqarr:n_-:n. Aleém disso,
caracteristicas marcantes como a fragilidade e sua persconalidade devem re-
fletir os aspectos de sua safra.

As uvas desta safra renderam étimos resultados, e a "ba
desidratacao dos frutos ajudou a alcangar niveis mais {21] 2247.9154
altos de maturacdo. A colheita comecou entre 12 e 28 Racerve agoral
de Setembro. Ao olfato conta com notas de améndoas

frescas em sua abertura, que se abrem imediatamente @
para acordes de lim2o e frutas secas, com leves nuances (21) 99412.4411
que se caracterizam como defumadas e tostadas.

Ao paladar, a presenca do champagne € simplesmente cativante. O paradoxo
entre a forte concentracao e a suavidade cria sensacdes diferenciadas no

Fa

interior da boca, aguecendo-o e dissipando energia e personalidade. O foc
principal nas frutas é substituido por notas mais profundas. O resultado € um
champagne perfeito, intenso e com uma elegante pitada amarga.

Outras Notas

Champagne
IOET
CHANDOM

W Iy
)
BRU |

rle RS24400-

por R$ 182,00

MOET & CHANDON

W

O Dom Pérignon apresentou Plenitudes, safra de 1996,
um champagne produzido a partir de uvas de um unico ano.

A diferenca para outras bebidas € que, em vez de amadurecé-las de maneira
regular e linear, o Plenitudes é feito em trés tempos diferentes de
envelhecimento na adega privada do chef de cave Richard Geoffroy.

A primeira plenitude desta safra esta no champagne Dom Pérignon Vintage
1996, que marcou 98 pontos no Robert Parker Wine Advocate, com um
periodo de amadurecimento de sete anos, suficientes para, dizem os
fabricantes, “refletir harmonia”.

A segunda plenitude é apresentada no champagne Dom Pérignon Enothegue
1996, 97 pontos na Robe Wine Advocate, produzido apos 12 anos para

“refletir energia”. A terceira plenitude, por fim, ficara pronta s em 2021 para
“expor complexidade surpreendente”.

Faca seu evento com a SAFRA! Precos especiais!
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